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UNETE A ESTA CARRERA VITAL
EN UNA DE LAS NECESIDADES DEL
SER HUMANO: LA ALIMENTACION
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INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Formar Ingenieros en Industrias Alimentarias con enfoque
integral y humanista, capaces de aprovechar los recursos
naturales y transformar procesos productivos
alimentarios de forma ética y sustentable aplicando,
legislacion nacional, herramientas de gestion de calidad e
inocuidad alimentaria. Ademas, el Ingeniero en Industrias
Alimentarias investiga, formula, disena, desarrolla y
produce  nuevos  productos  alimenticios  con
caracteristicas nutraceuticas o funcionales.

CAMPO LABORAL

El campo laboral del ingeniero en Industrias Alimentarias
es muy amplio, podra desenvolverse en diversos sectores
de la industria alimentaria:

- Industria de productos carnicos, lacteos y derivados,
frutas y verduras, cereales, bebidas, industria de la miel,
confiteria, entre otros.

- Laboratorios publicos o privados de andlisis de
alimentos.

- Empresas que venden insumos para la industria
alimentaria: ingredientes, aditivos, desinfectantes,
maquinaria y equipos.

- Empresas consultoras de calidad e inocuidad
alimentaria.

- Servicios de almacenamiento y transporte de alimentos.

- Ambito académico e investigacion.
- Consultor o auditor independiente.

EGRESA CON CERTIFICACIONES
INTERNACIONALES

SEDUC

GOBIERNO DEL ESTADO
DE CAMPECHE

INSTITUTO TECNOLOGICO
SUPERIOR DE CALKINI
EN EL ESTADO DE CAMPECHE

¢ TE QUEDASTE
CON ALGUNA _
DUDA? CONTACTANOS

coordinacion.alimentarias @
itescam.edu.mx

www.itescam.edu.mx

996 109 7525

Tecnm Campus Calkini - ltescam

g 996 8134870
©
.

En las fotografias: Sydney Astrid Flores Uribe y Gabriel Ivan Fernandez Méndez,
jovenes estudiantes de la carrera de Ingenieria en Industrias Alimentarias.
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