
ACTIVIDADES DEL III SIMPOSIO DE INGENIERÍA ALIMENTARIA
COMO PARTE DE LAS ACTIVIDADES DEL 25 ANIVERSARIO DEL ITESCAM

Taller de Panificación: “El Alma del Pan: 
Fermentación natural y masa madre”

Lugar: Taller de Tecnología Alimentaria

Horario: 10:00 a 15:00 (CUPO LIMITADO)
MC. José Armando 

Tec Pool.

Taller de Confitería:” Dulce química: de la colmena a la 
elaboración de gomitas"

Lugar: Laboratorio de Químico Biológico 

Horario: 10:00 a 14:00 (CUPO LIMITADO)

Dr. Jesús Froylán 
Martínez Puc

Dra. Lorena 
Guadalupe 

Ramón CanúlCalidad e higiene alimentaria. Plataformas  

Lugar: Alua C1

Hora: 12:00 a 13:00
Dr. Pedro Alejandro Canul Canto LUGAR: PASILLO DE LOS ALMENDROS

HORA:
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